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29
novembre

VENERDì

Ore 15
Ce l’ho con l’olio

Una coppia di alunni della Scuola 
Alberghiera Buontalenti propongono 

ricette creative con l’olio Toscano IGP 
Colline di Firenze

Ore 17
Alla scoperta  

dei sapori perduti:
il pane con l’olio

MAssimo ROSSI
Ristorante Belvedere, 

Monte San Savino (AR)

Ore 18
La Massaia in Cucina

Piatti della tradizione eseguiti  
da amatori da riproporre  

nella cucina di casa

Ore 19
Blogger:

la nuova strada 
per diffondere l’olio

MARCO CIBUSFABER 
di CIBUSFABER 

insieme a STEFANIA PIANIGIANI 
de LA FINESTRA DI STEFANIA

Ore 11
Blogger:

la nuova strada 
per diffondere l’olio

SABRINA SOMIGLI 
di ZONA RECETTIVA 

insieme a STEFANIA PIANIGIANI 
de LA FINESTRA DI STEFANIA

Ore 12
Chef on stage

La grande cucina eseguita 
con un grande olio

MIRKO MARTINELLI
Ristorante Oasi, Follonica (GR)

Ore 13
Alla scoperta  

dei sapori perduti:
la Patata con l’olio

Jean michel carasso
Ore 14

Ce l’ho con l’olio
Una coppia di alunni della Scuola 

Alberghiera Buontalenti propongono 
ricette creative con l’olio Toscano IGP 

Colline di Firenze

Ore 15-17
Spazio Bambini

GABRIELE TARCHIANI
Ristorante Targa Bistrot, Firenze

Ore 17
Alla scoperta  

dei sapori perduti:
il CASTAGNACCIO con l’olio 

paolo tizzanini
Ristorante L’Acquolina, 

Terranuova Bracciolini (AR)

Ore 18
La Massaia in Cucina

Piatti della tradizione eseguiti  
da amatori da riproporre  

nella cucina di casa 

Ore 19
Chef on stage

La grande cucina eseguita 
con un grande olio

MARIA PROBST
Ristorante La Tenda Rossa, Firenze

30
SABATO

novembre

Ore 11
Blogger:

la nuova strada 
per diffondere l’olio

CRISTINA GALLITI 
di POVERIMABELLIEBUONI

Ore 12
Chef on stage

La grande cucina eseguita 
con un grande olio
LUCIANO ZAZZERI

Ristorante La Pineta, 
Marina di Bibbona (LI)

Ore 13
Alla scoperta  

dei sapori perduti:
IL PINZIMONIO con l’olio

Ore 14
Chef on stage

La grande cucina eseguita 
con un grande olio

STEFANO PINCIAROLI
Ristorante PS, Cerreto Guidi (FI)

Ore 15-17
Spazio Bambini

con animazione e laboratori di 
SANDRO NATALINI  

e il mastro fornaio 
ANDREA PALAZZO 

Pizzeria Non Solo Pizza, 
Villafranca in Lunigiana (MS)

Ore 17-19
FOOD SHOW

Gemelle Squizzato
di MEZZOGIORNO IN FAMIGLIA 

propongono il loro  
strudel di mele all’olio

01
DOMENICA

dicembre

www.oliotoscanoigp.it
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