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La tracciabilitd dell'Olio Extravergine di Oliva Toscano IGP.

Avvalendosi di un sistema di controllo dell’intera filiera produttiva, definito da Certiquality ed autorizzato dal
MIPAAF, il Consorzio garantisce con il proprio marchio lorigine “tutta toscana” del prodotto, a partire dalla colti-
vazione delle olive, all’estrazione, fino al suo confezionamento, nonché il livello qualitativo effettuato attraverso la
verifica dei parametri chimici ed il controllo delle caratteristiche organolettiche.

Alcuni requisiti previsti dal disciplinare di produzione sono:

Per gli oliveti.

Il primo requisito necessario risiede nellliscrizione degli oliveti presso lapposito elenco tenuto dal Consorzio di
tutels; tutte le piante registrate, appartenenti alle varieta previste dal Disciplinare di Produzione, devono essere
obbligatoriamente coltivate dentro il territorio amministrativo della regione Toscana.

Per le frangiture.

Lazienda interessata ad ottenere la denominazione Toscano IGP comunichera al frantoio la volonta di “tracciare” la
propria produzione. Il frantoio, abilitato alla molitura delle olive a8 denominazione, a sua volta, riferira al Consorzio
dell'avvenuta frangitura attraverso una specifica modulistica. Nella sezione “I contatti” vi sono tutti i riferimenti
delle sedi territoriali alle quali poter inviare questo modello.

Per lo stoccaggio.

Lolio prodotto sara collocato all'interno di contenitori idonei, opportunamente siglati con la descrizione del pro-
dotto situato allinterno (Olio Extravergine di Oliva atto a divenire Toscano IGP o Olio Extravergine di Oliva). Con-
giuntamente, 'azienda dovra avvalersi di un apposito registro, debitamente vidimato dal Consorzio, dove verranno
riportati tutti i movimenti di carico e scarico per ogni singolo contenitore.

La valorizzazione ed il contrassegno.

Il Consorzio di tutela rilascia alle aziende autorizzate al confezionamento il contrassegno dell'Olio Extravergine di
Oliva Toscano IGP sul quale figura, oltre al marchio del Consorzio di tutels, il codice alfanumerico che rappresenta
la garanzia dellorigine, della qualita e della tipicita, la capacitd della confezione e lindicazione dellEnte di certifi-
cazione Certiquality.

La rispondenza alle caratteristiche di qualita e tipicitd dellOlio Extravergine di Oliva Toscano IGP é attestata da
analisi chimiche ed organolettiche effettuate presso laboratori accreditati e da commissioni di assaggio riconosciute
dal Ministero delle Politiche Agricole Alimentari e Forestali (panel test) in grado di classificare e codificare in modo
oggettivo le componenti sensoriali dell’olio in esame.

Lattestazione di conformita al Disciplinare di Produzione e la consequente autorizzazione all'imbottigliamento come
Olio Extravergine di Oliva Toscano IGP & rilasciata dall'organismo di controllo riconosciuto dal Ministero delle Poli-
tiche Agricole Alimentari e Forestali, Certiquality.



